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1. FINALIDAD

Documento de orientacidn para organizaciones acerca de la implementacion de los requisitos de
la norma FSSC 22000 relativos a la pérdida y desperdicio alimentarios dentro de sus sistemas de
gestion de la inocuidad de los alimentos. Si bien se hace referencia a cdmo implementar la
reduccién de la pérdida y desperdicio alimentarios, constituye un documento meramente
informativo concebido para ayudar a las organizaciones basandose en la informacién existente
disponible.

2. INTRODUCCION Y ANTECEDENTES

La Asamblea General de las Naciones Unidas adopté un conjunto de 17 Objetivos de Desarrollo
Sostenible (ODS), siendo el ODS 12 el que persigue garantizar patrones de consumo y produccion
sostenibles. El ODS 12.3 llama a reducir a la mitad el desperdicio alimentario per capita en el
mundo en los niveles de minoristas y consumidores y a reducir las pérdidas alimentarias a lo largo
de las cadenas de produccién y suministro (incluidas las pérdidas poscosecha) de aqui a 2030.

La mision de la FSSC es aportar confianza y brindar impacto a la industria de bienes de consumo.
Nuestra meta es ayudar a las organizaciones a contribuir a los ODS globales y crear un mundo
mejor. La incorporacién de la pérdida y desperdicio alimentarios como requisito adicional en el
esquema FSSC 22000 apoya este objetivo y pretende apoyar a las organizaciones en su
contribucion al logro de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la ONU.

Segun el Informe de Campeones 12.3 de 2022 acerca del ODS 12.3, aproximadamente el 8 % de
todos los alimentos producidos en el mundo se pierden a nivel de las explotaciones agricolas y
ganaderas; el 14 % se pierde entre la explotacion y el sector minorista, por ejemplo, fabricantesy
productores; y el 17 % se desperdicia en los niveles de la cadena de suministro del comercio
minorista, el catering y los hogares. Esta situacion se traduce en impactos significativos para los
medios de subsistencia y el bienestar humanos, la economia mundial y el medio ambiente.
Durante los ultimos afios, acontecimientos como la guerra y la pandemia de COVID-19 han
agravado la pérdida y desperdicio alimentarios al perturbar continuamente la cadena de
suministro de alimentaros humana. Ademas, ISO ha reunido un grupo de trabajo con el fin de
«normalizar la pérdida y desperdicio alimentarios, proporcionando un marco para que las
organizaciones alimentarias de toda la cadena alimentaria trabajen de manera activa y eficaz en
la medicion y reducciéon de la pérdida y desperdicio alimentarios» (ISO 2021).

Este informe de progreso' suscita nuevas consideraciones acerca de como la pérdida y
desperdicio alimentarios nos perjudican a todos:

e Seguridad alimentaria: casi 1 de cada 10 personas padece desnutricion (FAO 2018),
mientras que mas de 2000 millones de toneladas de alimentos al afio nunca llegan a
consumirse (WWF-UK 2021).

e Costes econdmicos: la pérdida y desperdicio alimentarios suponen mas de un billén de
délares anuales de pérdidas econdémicas en todo el mundo (Scialabba 2015; WWF-UK
2021).

¢ Medio ambiente: la produccion de alimentos que finalmente se pierden o desperdician
requiere una superficie de tierra mayor que la de China (FAO 2013). La pérdida y
desperdicio alimentarios generan anualmente alrededor del 8-10 % de las emisiones
mundiales de gases de efecto invernadero (IPCC 2020). Para poner estas cifras en
perspectiva, si la pérdida y desperdicio alimentarios fueran un pais, seria el tercer mayor
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emisor de gases de efecto invernadero del planeta, solo superado por China y Estados
Unidos. De hecho, reducir a la mitad la pérdida y desperdicio alimentarios evitaria 1,5
gigatoneladas de emisiones equivalentes de di6xido de carbono al afio de aqui a 2050,
una cantidad superior a las emisiones actuales de Japon relacionadas con la energiay la
industria (Searchinger y otros, 2019).

En definitiva, reducir la pérdida y desperdicio alimentarios puede ahorrar dinero a agricultores y
ganaderos, empresas y hogares; alimentar a mas personas desperdiciando menos; y reducir la
carga sobre el agua, la tierray el clima?,

La figura 1 que aparece a continuacion muestra la pirdmide del desperdicio alimentario
desarrollada por la Organizaciéon de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion
(FAO), que describe las soluciones mas preferibles para hacer frente a la pérdida y desperdicio
alimentarios. La solucién ideal es la prevencion y la reduccién, seguidas de la reutilizacion y el
reciclajey, por ultimo, la recuperacién y la eliminacion.

Food and drink material hierarchy Most preferable option

Prevention

» Waste of raw materials, ingredients
and product arising is reduced -
measured in overall reduction in waste.

Optimisation
* Redistribution to people.

e Sentto animal feed

Recycling

e Waste sent to anaerobic digestion; or

¢ Waste composted

e Incineration of waste
with energy recovery.

Disposal

¢ Waste incinerated without
energy recovery.

e Waste sent to landfill

¢ Waste ingredient/product
going to sewer.

-—
4 I|||

Least preferable option

Figura 1: Pirdmide del desperdicio alimentario®

FSSC 22000 Version 6 | Septiembre de 2023 3de 28




Documento de orientacién: pérdida y desperdicio alimentarios O Fssc 22000

3. ALCANCE

Este documento de orientacion de FSSC 22000 pretende ser una directriz para la industria
alimentaria con el fin de proporcionar informacién practica y una guia para implementar el
requisito adicional 2.5.16 de FSSC, Pérdida y desperdicio alimentarios, para todas las categorias
de la cadena alimentaria, excluida la categoria I.

4. REQUISITOS DEL ESQUEMA FSSC 22000

Parte 2: Requisitos de auditoria para las organizaciones en la version 6

2.5.16 PERDIDA Y DESPERDICIO DE ALIMENTOS (TODAS LAS CATEGORIAS DE LA CADENA
ALIMENTARIA, EXCLUYENDO I)

En adicién a la clausula 8 de ISO 22000:2018, la organizacion debe:

a) Tener una politica y objetivos documentados que detallen la estrategia de la organizacion
para reducir la pérdida y el desperdicio de alimentos dentro de la organizacién y en la
cadena de suministro relacionada.

b) Tener controles para gestionar los productos donados a organizaciones sin fines de lucro,
empleados y otras organizaciones; y asegurarse de que estos productos sean seguros
para el consumo.

c) Gestionar los excedentes de productos o subproductos destinados a ser
alimentos/piensos para evitar la contaminacién de estos productos.

d) Asegurar que dichos procesos cumplen la legislacién aplicable, que se mantienen
actualizados y que no tengan un impacto negativo en la inocuidad de los alimentos.

5. ORIENTACION PARA LA IMPLEMENTACION
5.1 ORIENTACION GENERAL

La definicion de pérdida y desperdicio alimentarios de acuerdo con el Esquema FSSC 22000 V6,
Apéndice 1, es la siguiente:

e La pérdida alimentaria se produce antes de que los alimentos lleguen al consumidor
como consecuencia de problemas en la cadena de suministro (fases de produccion,
procesado, almacenamiento y distribucién).

e El desperdicio alimentario se refiere a los alimentos que son aptos para el consumo,
pero que se desechan conscientemente en los niveles de venta al por menor o de
consumo.

En el contexto de este documento, siempre que se hace referencia a la pérdida y desperdicio
alimentarios o PDA, la organizacion solo debe considerar la pérdida alimentaria, o el desperdicio
alimentario, o conjuntamente la pérdida y desperdicio alimentarios, como relevantes para sus
operaciones y cadena de suministro directa.
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En el contexto del esquema FSSC 22000:

e La pérdida y desperdicio alimentarios solo se refieren a los alimentos; no incluyen el
desperdicio de material de empaque. Por lo tanto, el peso del material de empaque debe
excluirse de la medicion de la pérdida y desperdicio alimentarios. Sin embargo, los
empaques comestibles se consideran alimentos.

e El desperdicio precosecha estd excluido de la medicion de la pérdida y desperdicio
alimentarios, ya que la explotacion agricola no esta incluida en el alcance del esquema
FSSC 22000.

e La pérdida y desperdicio alimentarios se refieren tanto a los alimentos (incluidos sus
ingredientes, aditivos, bebidas, alimentos para animales de compafiia, etc.) destinados al
consumo (tanto humano como animal) como a las partes no comestibles asociadas que
se eliminan de la cadena alimentaria por no estar destinadas al consumo.

e Elrequisito también se refiere a los alimentos sanos y seguros rescatados/recuperados y
suministrados a mercados secundarios para consumo humano, por ejemplo, donaciones
a ONG. En este sentido, difiere del alcance del informe del inventario de pérdida y
desperdicio alimentarios exigido por el protocolo PDA? que exige que los alimentos
rescatadosy donados no se incluyan en el volumen de pérdiday desperdicio alimentarios
contabilizado en el informe del inventario de PDA.

5.2 POLITICA Y OBJETIVOS DOCUMENTADOS

De conformidad con 2.5.16 (a), la organizacién debera disponer de una politica y unos objetivos
documentados que detallen la estrategia de la organizacién para reducir la pérdida y desperdicio
alimentarios en su organizacion y en la cadena de suministro relacionada.

5.2.1 ORIENTACION PARA TODAS LAS ORGANIZACIONES

A fin de establecer una estrategia basica frente a la pérdida y desperdicio alimentarios,
las organizaciones pueden implementar el siguiente proceso de 3 pasos’*:
1. Definir un objetivo:

a) Cuantificar la pérdida y desperdicio alimentarios generados actualmente por la
organizacién y la cadena alimentaria que controlan para establecer una cantidad/afio
de referencia. Para ello, la organizacién debe:

= Establecer el alcance de su pérdida y desperdicio alimentarios:

e Identificar todos los tipos de pérdida y desperdicio alimentarios
generados en cada etapa del proceso de produccion (por ejemplo,
adquisicién, procesado, empacado, almacenamiento, distribucién,
etc.), asi como aquellas etapas de su cadena de suministro que estén
bajo su control.

» Establecer el periodo de tiempo sobre el que cuantificar la pérdida vy
desperdicio alimentarios actuales.

» Calculary cuantificar la pérdida y desperdicio alimentarios actuales para cada
tipo de desperdicio alimentario que genere la organizacién. La organizacion
determina la unidad de cuantificacién que se empleara, por ejemplo, el peso
en kilogramos (kg), el volumen en litros (L) o la moneda pertinente, asi como
el impacto ambiental, por ejemplo, el porcentaje de emisiones de gases de
efecto invernadero.

» Determinar los procesos actuales establecidos para gestionar la pérdida y
desperdicio alimentarios generados por la organizacién basandose en una
metodologia definida.
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b)

2. Medir:

» Investigar las causas profundas de la actual pérdida y desperdicio alimentarios
y determinar cdmo puede abordarse.

Establecer un plan de prevencién referido a los objetivos de pérdida y desperdicio
alimentarios de la organizacion:

» Decidir qué tipos de pérdida y desperdicio alimentarios generados por la
organizacidn seran areas prioritarias, basandose en el punto 1.a) anterior,
tomando en cuenta el tipo, la cantidad y el valor de las pérdidas o los
desperdicios alimentarios.

» Establecer objetivos y metas para estos tipos de pérdida y desperdicio
alimentarios:

e Acorto plazo, por ejemplo, anual/trimestral

e Alargo plazo, por ejemplo, en un periodo de 5 0 10 afios

Los objetivos y metas fijados podran ser establecidos internamente por la
organizacion o basarse en regulaciones o metas de asociaciones del
sector. Las organizaciones deben tener en cuenta si su gobierno o
autoridad local ha establecido normas o metas relativas a la reduccién de
la pérdida y desperdicio alimentarios y tratar de alinearse con ellos en la
medida de lo posible.

» Definirlas acciones que se deben realizar para reducir la pérdida y desperdicio
alimentarios segun su tipo, incluidas las responsabilidades para implementar
tales acciones, los recursos necesarios, los plazos para completarlas, las
actualizaciones del SGIA necesarias, etc.

Los objetivos de las acciones implementadas seran:

i.  Prevenir que se produzcan la pérdida y desperdicio alimentarios

ii.  Rescatar alimentos para su donacién

iii.  Redistribuir a otros destinos; consulte la figura 12,
Nota: Lo que se pretende es desplazar el desperdicio hacia niveles
superiores de la jerarquia. Por ejemplo, los residuos que actualmente
se envian a un destino de eliminacion se deben estudiar para
determinar si existen soluciones para trasladar estos residuos a
destinos de recuperacion, reciclaje u optimizacion.

Definir procedimientos de monitoreo para medir a intervalos regulares la pérdida y
desperdicio alimentarios con respecto a la cantidad/afio de referencia, y para
determinar las causas de la pérdida y desperdicio alimentarios.

Monitorear y medir la pérdida y desperdicio alimentarios en los intervalos definidos,
empleando una metodologia definida adecuada para la organizacion.

Monitorear el destino actual de la pérdida y desperdicio alimentarios, para hacer
ascender la pérdida y desperdicio alimentarios en la jerarquia de materiales de
alimentacion y bebidas (figura 1).

Evaluar los resultados para determinar si el objetivo y la meta se han alcanzado.

Si se detecta que no se ha alcanzado la meta, la organizacidén debe investigar y
determinar las causas y, a continuacion, implementar las acciones adecuadas para
subsanarlo.

Si se detecta que se ha alcanzado la meta, la organizacién debe evaluar de todos
modos la cantidad actual de pérdida y desperdicio alimentarios, asi como el destino
de los mismos, para determinar si es posible reducirlos aun mas y si otro destino
factible podria tener un mayor impacto en la sostenibilidad.
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Ademas de lo mencionado arriba, y de conformidad con 2.5.16 (d), la estrategia implementada
debe cumplir la legislacién aplicable, mantenerse actualizada y no tener un impacto negativo en
la inocuidad de los alimentos.

Se debe disponer de informacion documentada que respalde las metas y objetivos establecidosy
la medicién y el monitoreo resultantes. Debe tenerse en cuenta la revision por la direccién de las
metas y objetivos en materia de pérdida y desperdicio alimentarios.

Las organizaciones deben buscar formas de mejorar la eficiencia y reducir asi la cantidad de
producto que se ven obligadas a degradar, por ejemplo, poniendo en marcha medidas para
evaluar la cantidad de producto que se debe degradar o enviar a desperdicio y ver qué meta
podria establecerse para reducirlo.

Si los productos no satisfacen los parametros de calidad de acuerdo con sus especificaciones de
producto terminado, la organizacién debe buscar mercados alternativos para evitar la eliminacién
de los productos, reduciendo asi la pérdida y desperdicio alimentarios.

Las organizaciones también deben tratar de revisar la vida util establecida de sus productos para
determinar si sigue siendo correcta o si podria aumentarse sin dejar de ser segura para el
consumo. Tal revisién contribuiria a reducir la pérdida y desperdicio alimentarios al no desechar
productos que aln son seguros para el consumo. La rotacién eficaz de las existencias, por
ejemplo, FIFO y FEFO, también es de vital importancia para reducir la pérdida y desperdicio
alimentarios.

En el Apéndice A, se resumen otras orientaciones detalladas, basadas en la norma de
contabilizacion y reporte de pérdida y desperdicio alimentarios del protocolo PDA? (FLWARS, por
sus siglas completas en inglés), en linea con la figura siguiente.

Define Review Estahlish Decide Gather Calculate Assess Perform Report Set target
goals accounting SCOpe how to and analyze inventory uncertainty review FLW [optional]
and reporting guantify data results [optional) inventory and track
principles FLW over time

Figura 2: Sinopsis de las etapas de la norma de contabilizacién y reporte de pérdida y desperdicio alimentarios?

La herramienta de medicién del protocolo PDA es un ejemplo de herramienta de medicion que
pueden utilizar las organizaciones, si bien existen otras herramientas de medicién. Corresponde
a la organizacion decidir qué método y herramienta de medicién son apropiados para sus
operaciones.

5.2.2 ORIENTACION ESPECIFICA PARA ORGANIZACIONES NO
FABRICANTES DE ALIMENTOS HUMANOS/PIENSOS

Ademas del punto 5.2.1 anterior, también se aplica lo siguiente:

5.2.2.1 ORGANIZACIONES DE LA CATEGORIA E DE LA CADENA ALIMENTARIA -
RESTAURACION/SERVICIO DE COMIDAS:

En el caso de las organizaciones de la subcategoria E, la estrategia que implemente la organizacion
deberia tener en cuenta la gestion eficaz del inventario (incluidos unos pedidos correctos y el
control de las existencias), la formacion en gestion de recetas, la elaboracion de menus que
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apuesten por los ingredientes multiusos (empleados en mas de un plato), tomar en cuenta la
estacionalidad, el control eficaz de las porciones, etc. Las organizaciones también pueden tratar
de educar a sus clientes y crear conciencia sobre la pérdida y desperdicio alimentarios.

5.2.2.2 ORGANIZACIONES DE LA CATEGORIA F DE LA CADENA ALIMENTARIA -
COMERCIO, COMERCIO MINORISTA Y MAYORISTAY COMERCIO
ELECTRONICO:

En el caso de las organizaciones de la subcategoria Fl, minoristas y mayoristas, los objetivos y
metas que se fijen también deben tratar de educar a sus clientes y crear concienciazién acerca de
la pérdiday desperdicio alimentarios, para asi contribuir a la reduccién de la pérdida y desperdicio
alimentarios en los hogares de los consumidores, por ejemplo, a través de campafias de
marketing y concienciazion.

En el caso de las organizaciones de la subcategoria Fll, intermediadores y comerciantes, dado que
no manipulan fisicamente ningun producto, los objetivos y metas que establezcan como parte de
su estrategia de pérdida y desperdicio alimentarios deben estar relacionados con los proveedores
de su cadena alimentaria. Las organizaciones de la subcategoria FIl deben ayudar a sus
proveedores a implementar estrategias de pérdida y desperdicio alimentarios dentro de su
cadena alimentaria. Esta labor puede llevarse a cabo en el momento de firmar acuerdos con sus
proveedores.

5.2.2.3 ORGANIZACIONES DE LA CATEGORIA G DE LA CADENA ALIMENTARIA -
SERVICIOS DE TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO:

En el caso de las organizaciones de categoria G, dado que no fabrican ningdn producto, los
objetivos y metas que establezcan como parte de su estrategia de pérdida y desperdicio
alimentarios deben estar relacionados con los controles que implementen para proteger la vida
util del producto durante el transporte y el almacenamiento y asi evitar el desperdicio, ademas de
implementar sistemas eficaces de rotacion de existencias que tengan en cuenta los principios
FEFO (primero en caducar, primero en salir) y FIFO (primero en entrar, primero en salir).

Las organizaciones también deben tratar de minimizar los dafios resultantes de la eliminacién de
productos, considerando la posibilidad de trasladar los alimentos dafiados a un nivel superior de
la jerarquia de materiales para alimentos y bebidas (figura 1), donde no suponga un riesgo para
la inocuidad de los alimentos.

5.2.2.4 ORGANIZACIONES DE LA CATEGORIA K DE LA CADENA ALIMENTARIA -
PRODUCCION DE PRODUCTOS BIOQUIMICOS/QUIMICOS:

En relacién con el requisito adicional 2.5.16 relativo a la pérdida y desperdicio alimentarios, las
organizaciones de la categoria K deberdn demostrar en todo caso cémo cumplen el requisito
2.5.16 (a) y (d). Los requisitos de 2.5.16 (b) y (c) podrian no ser aplicables, dependiendo de las
operaciones de la organizacién.

La organizacién debera disponer de una politica y unos objetivos documentados que detallen la
estrategia de la organizacién para reducir la pérdida y desperdicio alimentarios en su organizacion
y en la cadena de suministro relacionada.

En general, si las organizaciones de la categoria K tienen productos que no cumplen la
especificacion, es probable que estos productos fuera de especificacién no se desperdicien, sino
que se degraden a otros grados técnicos, con lo que se evita el desperdicio. Sila organizacién tiene
ciertos productos que no pueden degradarse, debera investigar si existe algin otro uso para el
producto fuera de las industrias en las que ya trabaja la organizacion a fin de determinar si puede
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emplearse de otra manera y evitar asi su desperdicio. La intencién general del requisito relativo a
la pérdida y desperdicio alimentarios es que las organizaciones evallen su pérdida y desperdicio
alimentarios en general y determinen si existen vias alternativas para estos productos a fin de
evitar el desperdicio de material aprovechable y hallar destinos alternativos (segun la figura 1).

Ademas, la organizacién debe buscar formas de mejorar la eficiencia en la reduccion de la
cantidad de producto que se ve obligada a degradar, por ejemplo, poniendo en marcha medidas
para evaluar la cantidad de producto que se debe degradar o enviar a desperdicio y ver qué meta
podria establecerse para reducirlo.

5.3 GESTION DE PRODUCTOS DONADOS

De conformidad con 2.5.16 (b), la organizacién debe disponer de controles para gestionar los
productos donados a organizaciones sin animo de lucro, empleados y otras organizaciones; y
asegurarse de que estos productos sean seguros para el consumo.

Si una organizacién tiene excedentes de producto o productos que no cumplen con las
especificaciones de calidad, y tiene la intencion de rescatar este producto y donarlo a
organizaciones sin animo de lucro (ONG y bancos de alimentos), o a sus empleados u otras
organizaciones, debera asegurarse de implementar los controles apropiados para gestionar estos
productos y garantizar que estos productos sigan siendo seguros para el consumo.

Los controles implementados por la organizacidon deberan tener en cuenta la legislacién aplicable
y no tener un impacto negativo en la inocuidad de los alimentos de los productos donados. Entre
los controles que debe implementar la organizacién estan mantener los productos en las
condiciones de almacenamiento correctas y asegurarse de mantener la trazabilidad de estos. Si el
producto que se desea rescatar y donar es un producto que presenta la marca de un cliente, la
organizacién deberia obtener primero el acuerdo del cliente antes de donar este producto.

5.4 GESTION DE EXCEDENTES O SUBPRODUCTOS

De conformidad con 2.5.16 (c), la organizacién debe gestionar los excedentes de productos o
subproductos destinados a ser alimentos/piensos para evitar la contaminacion de estos
productos.

Los excedentes o subproductos destinados a la alimentaciéon animal/humana deben almacenarse
separados de los residuos para evitar la contaminacién de estos productos y mantener la
trazabilidad. De conformidad con 2.5.16 (d), los productos se deben gestionar cumpliendo con la
legislacion aplicable.

Si el excedente es un producto que presenta una marca de cliente, se gestionara de conformidad
con los requisitos del cliente.
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6. ORIENTACION PARA LOS AUDITORES

La siguiente es una lista no exhaustiva de preguntas que los auditores puede utilizar para evaluar
el requisito adicional 2.5.16 de la FSSC:

e ;Se ha establecido una politica con objetivos, metas cuantificables y plazos para atajar la
pérdida y desperdicio alimentarios?

e ;Se han alcanzado los objetivos y, en caso negativo, se han tomado las medidas
adecuadas? Este requisito no se aplicaria en el primer afio de establecimiento de la politica
y los objetivos.

e /Dona la organizacién productos? y, en caso afirmativo, ¢existen controles, incluidos
controles para garantizar la inocuidad de los alimentos de estos productos donados?

e (Produce la organizacion excedentes o subproductos destinados a la alimentacion
animal/humana?y, en caso afirmativo, sexisten controles para evitar la contaminacién de
estos productos?

e ;Se tienen en cuenta los requisitos legales y la inocuidad de los alimentos a la hora de
establecer la politica y los objetivos, incluidos los controles establecidos?

Los auditores deben verificar que se dispone de la informaciéon documentada necesaria.
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8. INFORMACION RELACIONADA CON LA INDUSTRIA

Las referencias que figuran a continuacién no son una lista exhaustiva y solo tienen fines
informativos, por lo que pueden no ser aplicables a todas las organizaciones. En todos los casos
se respetaran los requisitos del Esquema.

e Campeones 12.3. URL: Inicio | Campeones 12.3 (champions123.org)

e Comisién para la Cooperacion Ambiental. URL: Estudios de casos acerca de la pérdida y
desperdicio alimentarios en Norteamérica (cec.org)

e Orientaciones de la Union Europea sobre la donacion de alimentos. URL: EUR-Lex -
52017XC1025(01) - ES - EUR-Lex (europa.eu)

e Orientaciones de la Union Europea sobre el uso como alimento para animales de
alimentos que ya no estan destinados al consumo humano. URL: EUR-Lex -
52018XC0416(01) - ES - EUR-Lex (europa.eu)

e Foro Europeo de los Consumidores sobre el Residuo de los Alimentos. URL: Foro
Europeo de los Consumidores sobre el Residuo de los Alimentos | Conocimientos para la
politica (europa.eu)

e Plataforma de la UE sobre pérdidas y desperdicios alimentarios. URL: Plataforma de la
UE sobre pérdidas y desperdicios alimentarios (europa.eu).

e Centro de prevencién de pérdida y desperdicio alimentarios de la UE: Centro Europeo
para la Prevencién de |la Pérdida y el Desperdicio Alimentarios - Explore las iniciativas de
los Estados miembros (europa.eu)

e Orientacion de la UE sobre fechas de consumo preferente y de caducidad para evitar el
desperdicio alimentario. URL: fw_lib_best before_en.pdf (europa.eu)

e Estrategia «De la granja a la mesa» de la UE. URL: Estrategia «De la granja a la mesa»
(europa.eu)

e Desperdicio alimentario en la UE. URL: Desperdicio alimentario (europa.eu)

e Interreg Europe. URL: interregeurope.eu/find-policy-solutions/policy-briefs/food-waste

e ReFED. URL: Recursos y guias | ReFED

e Stop Food Waste Australia. URL: Pacto australiano por los alimentos - Para reducir el
desperdicio alimentario en Australia (stopfoodwaste.com.au)

e El Foro de Bienes de Consumo, Folleto de estudio de caso sobre el desperdicio
alimentario. URL: Environmental-Sustainability-Food-Waste-Booklet-2018.pdf
(theconsumergoodsforum.com)

e Juntos contra el desperdicio alimentario. URL: Juntos contra el desperdicio alimentario
(samentegenvoedselverspilling.nl)

e PNUMA, FAO. Prevencién y reduccion del desperdicio de alimentos y bebidas en
empresas y hogares - Orientacion para gobiernos, autoridades locales, empresas y otras
organizaciones, version 1.0. URL: Prevencion y reduccién del desperdicio de alimentos y
bebidas en empresas y hogares: Orientacion para gobiernos, autoridades locales,
empresas y otras organizaciones. Versién 1.0 (unep.org)

e Pacto Mundial de la ONU. No hay tiempo que perder (Alimentos). URL: Informe: La
pérdida alimentaria sobre la mesa - Red del Pacto Mundial de la ONU en los Paises Bajos
(gcnetherlands.nl)

e WRAP. Hoja de ruta para la reduccion del desperdicio alimentario. URL: Hoja de ruta para
la reduccién del desperdicio alimentario | WRAP

e WRAP. Orientacién para las operaciones de venta al por menor de alimentos. URL:
Operaciones de venta al por menor de alimentos | WRAP

e WRAP. Orientacién para el sector lacteo. URL: Procesado de lacteos | WRAP

e WRAP. Orientacién para el sector carnico. URL: Procesado carnico | WRAP
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e WRAP. Orientacién para el sector de las frutas y verduras frescas. URL: Frutas y verduras

frescas | WRAP

e WRI. URL: Reduccién de la pérdida y desperdicio alimentarios: establecer una agenda de
accion global

e WRI. URL: Reduccién de la pérdida y desperdicio alimentarios: diez intervenciones para
ampliar el impacto

e  WUR. URL: El efecto de la terminologia de marcado de la fecha de los productos de larga
duracién en el comportamiento de eliminacién de alimentos por los consumidores

e WUR. URL: Las seflales visuales relacionadas con el marcado de la fecha pueden reducir
el desperdicio alimentario - WUR

¢  WUR. URL: Investigadores de Wageningen emprenden un itinerario por los sistemas
alimentarios del mundo en busca de pérdidas, desperdicios y formas de solucionarlos -
WUR

¢  WWHF-US. URL: Que ningun alimento se quede atrds | Paginas | WWF (worldwildlife.org)
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APENDICE A

El protocolo de pérdida y desperdicio alimentarios (protocolo PDA) ha desarrollado la norma de contabilizacién y reporte de pérdida y desperdicio
alimentarios para cuantificar los alimentos y las partes no comestibles asociadas que se eliminan de la cadena alimentaria. A continuacion, se presenta
una version resumida de esta norma para ayudar a las organizaciones a cuantificar y reportar su pérdida y desperdicio alimentarios?.

PASO ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES REFERENCIA EN FLWARS?

Definir objetivos Establecer los fundamentos o el objetivo de cuantificar la pérdida y desperdicio | Parte I: Resumen

alimentarios para su organizacion. ., .
P & Seccién 3: Objetivos de la

e Los objetivos pueden estar relacionados con la seguridad alimentaria, el | cuantificacion de la pérdiday
desempefio econémico, el impacto ambiental o una combinacion de desperdicio alimentarios
estos.

e Obijetivo obligatorio: politicas o regulaciones obligatorias promulgadas
por un gobierno u otra autoridad.

e Objetivo voluntario: la organizacién adopta objetivos de reduccién de
las PDA como parte de un compromiso voluntario asumido de manera
independiente 0 en el marco de un consorcio. Por ejemplo, las
Naciones Unidas han establecido una meta voluntaria como parte de
los ODS. Del mismo modo, las organizaciones también pueden
establecer su propio objetivo corporativo de reduccion de la PDAy
aplicarlo tanto a si misma como a su cadena de suministro. Las
asociaciones industriales también pueden marcar objetivos para sus
miembros. El CGF se marcé la meta de reducir a la mitad el desperdicio
alimentario con sus miembros minoristas y de operaciones de
fabricacion para 2025, ademas de contribuir a los ODS de la ONU de
aqui a 2030.

Revisar los principios de Entre los principios aplicables a la contabilidad y los reportes estan la Parte I: Resumen

contabilidad e informacién | pertinencia, integridad, coherencia, transparencia y exactitud. Seccién 5: Principios de contabilidad

e informacion de la PDA
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PASO ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES REFERENCIA EN FLWARS?
Establecer el alcance Puede ser establecido por la organizaciéon o por una parte externa (asociacion | Parte II: Requisitos principales,
sectorial, gobierno u organismo intergubernamental, etc.) seccion 6: Establecimiento del

alcance de un inventario de pérdida

e Periodo: el periodo sobre el que se informa de los resultados del S )
y desperdicio alimentarios

inventario.

e Tipo o tipos de materiales: los materiales que se incluyen en el inventario
(solo alimentos, solo partes no comestibles 0 ambos). Queda excluido el
material de empaque.

o Destino o destinos: adénde va a parar la PDA cuando se elimina de la
cadena alimentaria. Consulte la figura 1y la tabla 1.

e Limite: la categoria de alimentos (los tipos de alimentos reportados), la
etapa del ciclo de vida (las etapas de la cadena alimentaria reportadas), la
geografia (las fronteras geograficas reportadas) y la organizacion (las
unidades organizativas reportadas).

Consulte la tabla 1y la tabla 2 en las paginas siguientes.

TABLA 1: TIPOS DE DESTINOS?

DESTINO DEFINICION

Alimento para animales Desvio de material de la cadena alimentaria (directamente o tras su transformacion) a los animales. Se
excluyen los cultivos destinados especificamente a la bioenergia, alimento para animales, simiente o usos
industriales.

Materiales de base Transformacion de material en productos industriales. Algunos ejemplos son la creacion de fibras para

biolégica/procesado bioquimico material de empaque; la creacién de bioplasticos (por ejemplo, acido polilactico); la fabricacion de materiales
«tradicionales» como el cuero o las plumas (por ejemplo, para almohadas); y la transformacion de lipidos,
aceites o0 grasas en materia prima para fabricar productos tales como jabones, biodiésel o cosméticos.
El «procesado bioquimico» no se refiere a la digestién anaerdbica ni a la produccién de bioetanol mediante
fermentacion.
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DESTINO DEFINICION

Codigestién/digestion
anaerdbica

Procesos de

compostaje/aerébicos

Combustion controlada

Aplicacion a la tierra

Vertedero
No cosechado/enterrado

Desechos/descartes/basura

Alcantarillado/tratamiento de
aguas residuales

Otros

Descomposicion de la materia mediante bacterias en ausencia de oxigeno. Este proceso genera biogas y
materia rica en nutrientes. La codigestion se refiere a la digestion anaerdbica simultanea de PDA y otros
materiales organicos en un mismo digestor. Este destino incluye la fermentacion (conversién de
carbohidratos, tales como glucosa, fructosa y sacarosa, mediante microbios en alcoholes en ausencia de
oxigeno para crear productos tales como los biocombustibles).

Descomposicion de la materia a través de bacterias en ambientes ricos en oxigeno. El compostaje se refiere a
la producciéon de materia organica (mediante procesos aerébicos) que puede utilizarse para la mejora de los
suelos.

Envio de material a una instalacién disefiada especificamente para una combustién controlada, lo cual puede
tratarse de alguna forma de recuperacién de energia (también puede denominarse incineracién).

Esparcir, pulverizar, inyectar o incorporar material organico sobre o bajo la superficie de la tierra para mejorar
la calidad del suelo.

Envio de material a una zona o una excavacion disefiada y construida especificamente para recibir residuos.
Dejar cultivos que estaban listos para la cosecha en el campo o introducirlos en la tierra con un arado.

Abandonar material sobre el terreno o arrojarlo al mar. Puede tratarse de vertederos a cielo abierto (es decir,
sin cubrir, sin revestir), la quema a cielo abierto (es decir, no en una instalacién controlada), la parte de los
cultivos cosechados destruidos por las plagas y los despojos del pescado (la parte de la captura total que se
tira o libera).

Envio de material al alcantarillado (con o sin tratamiento previo), incluido el que podria destinarse a una
instalacién disefiada para tratar aguas residuales.

Envio de material a un destino distinto de los 10 enumerados arriba. Este destino se debe describir.
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TABLA 2: EJEMPLOS DE OBJETIVOS Y ALCANCE DEL INVENTARIO RELACIONADO?

TIPO DE TIPO DE
ORGANIZACION OBJETIVO
Minorista Econémico

EJEMPLO DE
OBJETIVO

Reducir en un 50%
la pérdiday
desperdicio
alimentarios que
llegan al vertedero
para 2030 a fin de
reducir el gasto en
tasas de vertido.
Trabajar con los
proveedores de tres
provincias para
reducir en un 30%
la pérdiday
desperdicio
alimentarios de
patatas en las
explotaciones.
Reducir en un 10%
la cantidad de

Fabricante de Ambiental

alimentos

Fabricante de Econdmico

refrescos

TIPO DE
MATERIAL
Alimentos y
partes no
comestibles
asociadas

Alimentos y
partes no
comestibles
asociadas

Alimentos

DESTINO

Vertedero

Todos

Alcantarillado

/tratamiento

PERIODO

Anual

Anual
(cuantificado
durante la
temporada de
cosechay
extrapolado)

Mensual
(para evaluar

LiIMITE

Categoria de alimentos: todas las
categorias de alimentos

Geografia: todos los paises en los que
opera el minorista

Etapa del ciclo de vida: Comercio al
por menor (ISIC 4721y 4722)
Organizacion: las 500 tiendas
gestionadas por el minorista
Categoria de alimentos: Patatas
Geografia: Provincias seleccionadas
Etapa del ciclo de vida: Cultivo de
hortalizas y melones, raices y
tubérculos (ISIC 0113)

Organizacion: Las 20 explotaciones
agricolas suministran al fabricante
alimentario mediante contratos de
compra especificos

Categoria de alimentos: refrescos
Geografia: todos los emplazamientos

producto que se de aguas rapidamente de plantas de procesado
pierde en el agua de residuales la eficaciade o Etapa del ciclo de vida: Todos los
lavado durante el la nueva sectores econémicos productores de
cambio de lotes, tecnologia) PDA (doméstico, minorista,
gracias a una nueva restauracién/servicio de alimentos,
tecnologia. manufacturero)

e Organizacion: las 100 plantas de

fabricacion
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PASO

Decidir cémo
cuantificar

‘ ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES

Establecer el método de cuantificacion:

a) Evaluar los datos existentes para determinar si ya se dispone de los datos necesarios,
son confiables y corresponden al alcance correspondiente. Debe identificar la fuente y
el alcance de los datos disponibles.

b) Sino se dispone de datos o los datos disponibles no son suficientes, se debera realizar
una nueva cuantificacién. Describir el método o métodos de cuantificacién que se
utilizaran, y si sera una medicién, aproximacion o inferencia por calculo.

c¢) El método seleccionado debe tener en cuenta:

Nivel de precision deseado

Grado de acceso a la pérdida y desperdicio alimentarios

Recursos disponibles

Aspectos practicos

Objetivos de la cuantificacion mas alla de la determinacion de la cantidad de pérdida
y desperdicio alimentarios

(") FSSC 22000

REFERENCIA EN FLWARS?

Parte IIl: Requisitos principales,
seccién 7: Decidir cémo
cuantificar la pérdida 'y
desperdicio alimentarios
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TABLA 3: METODOS DE CUANTIFICACION DE LA PERDIDA Y DESPERDICIO ALIMENTARIOS MEDIANTE MEDICION O

APROXIMACION?
METODOS

Pesaje directo

Recuento

Evaluar el volumen
Analisis de la
composicién del
desperdicio

MEDICION O

APROXIMACION

Registros
Diarios

Encuestas

DEFINICION

Usar un dispositivo de medicion para determinar el peso de la PDA.

Evaluar el nimero de elementos que componen la PDAy emplear el resultado para determinar el
peso; incluye el uso de datos de escaner y «basculas visuales». Las basculas visuales son
herramientas graficas practicas que se emplean en los contextos agricolas, normalmente como una
manera de evaluar los diferentes niveles de dafio de las plagas en las cosechas almacenadas.
Evaluar el espacio fisico ocupado por la PDA'y emplear el resultado para determinar el peso.
Separar fisicamente la PDA de otro material para determinar su peso y composicion.

Usar datos individuales anotados o guardados y que, a menudo, se recopilan de manera rutinaria
por razones distintas a la cuantificacion de la PDA (por ejemplo, recibos de transferencia de
residuos o libros de registro de almacenes).

Mantener un registro diario de PDA y otra informacion.

Recopilacion de datos de cantidades de PDA u otra informacion (por ejemplo, actitudes, creencias,
comportamientos autodeclarados) de un gran nimero de individuos o entidades a través de un
conjunto de preguntas estructuradas.
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TABLA 4: METODOS DE CUANTIFICACION DE LA PERDIDA Y DESPERDICIO ALIMENTARIOS MEDIANTE
INFERENCIA POR CALCULO?

METODOS DEFINICION

Medir los insumos (por ejemplo, ingredientes en una planta, grano que entra en un silo) y los
Balance de masas productos (por ejemplo, productos elaborados, grano enviado al mercado) ademas de cambios en
INFERENCIA POR los niveles de inventario y cambios en el peso de los alimentos durante su elaboracién.
CALCULO Modelado Usar un enfoque matematico basado en la interaccion de multiples factores que influyen en la
generacion de PDA.
Usar datos de PDA ajenos al alcance del inventario de PDA de una entidad (por ejemplo, datos mas
Datos indirectos antiguos, datos de PDA de otro pais o empresa) para inferir las cantidades de PDA en el alcance del
inventario de la entidad.
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PASO

Recopilar y analizar
datos, y calcular
resultados de
inventario

ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES

Las organizaciones deben recopilar y analizar los datos, ademas de determinar las causas de la
PDA, a fin de establecer estrategias eficaces de reduccion de la pérdida y desperdicio
alimentarios.
Se debera considerar si la organizacién medira la totalidad de la pérdida y desperdicio
alimentarios que se produzca o si llevara a cabo muestreos y extrapolara los datos.
En relacion con el muestreo y la extrapolacién, las organizaciones pueden decidir recopilar
datos de la cantidad de pérdida y desperdicio alimentarios tan solo de un conjunto de
muestras. Posteriormente, los datos pueden extrapolarse para generar una estimacién de la
pérdida y desperdicio alimentarios totales.
Al utilizar el muestreo y la extrapolacion, las organizaciones deben distinguir entre el periodo
de recopilacion de los datos de la muestra y el periodo de informacién de los resultados de
inventario, por ejemplo:
o Setomaron muestras de seis periodos de una semana con fechas concretasy, a
continuacion, estos datos de muestra se emplearon y extrapolaron para representar los
datos de 12 meses. En este caso, el periodo de inventario comunicado seria de 12
meses.
Con el método de muestreo y extrapolacion, deben considerarse factores como las diferencias
en la pérdida y desperdicio alimentarios generados en un periodo determinado, por ejemplo,
las diferentes estaciones del afio.
Si las organizaciones cuantifican los tipos de materiales por separado, deberan determinar el
enfoque utilizado para separar los materiales, los factores de conversién especificos empleados
y la fuente de estos factores.

(") FSSC 22000

REFERENCIA EN
FLWARS?

Parte lll: Otros
requisitos y
recomendaciones,
seccién 8: Recopilar,
calcular y analizar los
datos; seccién 10:
Coordinar el analisis
de multiples
inventarios de pérdida
y desperdicio
alimentarios; Apéndice
A,y Apéndice B
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PASO

ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES

HIGH

1. Separating material
physically

2. Using conversion factors
for individual items

ACCURACY

3. Applying conversion factors
to undifferentiated FLW

LOW

Figura 3: Enfoques para cuantificar el tipo de material por separado2.

IAsimismo, se debe excluir el peso del empaque del calculo de la pérdida y desperdicio alimentarios.

HIGH

. Remove packaging before
guantification

n

. Subtract estimated packaging
weight from each item

ACCURACY

w

. Subtract estimated packaging
weight from waste stream or
existing data

LOW

Figura 4: Enfoques para excluir el peso del empaque de la pérdida y desperdicio alimentarios®

Las organizaciones también deben considerar si conviene analizar y coordinar los resultados de los
inventarios de pérdida y desperdicio alimentarios entre distintos inventarios.

(") FSSC 22000

REFERENCIA EN
FLWARS?
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ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES

(") FSSC 22000

REFERENCIA EN
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FLWARS?
Determinar las Las organizaciones también deben determinar las causas de la pérdida y desperdicio alimentarios,
causas de la pérdida |asi como los factores que los generan. La identificacién de las causas y la determinacién de los
y desperdicio factores causantes puede ayudar a las organizaciones a reducir la pérdida y desperdicio
alimentarios alimentarios.
TABLA 5: CAUSAS Y FACTORES DE LA PERDIDA Y DESPERDICIO ALIMENTARIOS POR ETAPAS EN LA CADENA
ALIMENTARIA?

ETAPA CAUSAS FACTORES
PRODUCCION e Derrame e Cosecha prematura o demorada

e Dafios cosméticos e Técnicas de cosecha deficientes

e Dafios por plagas o animales e Falta de acceso a mercados o a instalaciones de transformacion

e No cosechado e Acceso deficiente a pesticidas, vallado insuficiente

e Volatilidad de los precios con precios de materias primas demasiado bajos para
cubrir el costo de la cosecha
e Especificaciones del producto (por ejemplo, calibre, estandares cosméticos)

MANEJO Y e Derrame e Secado inadecuado del grano que provoca infecciones fungicas
ALMACENAMIENTO e Dafios cosméticos e Eleccién inapropiada de recipientes de almacenamiento

e Dafios por plagas o animales e Falta de instalaciones de almacenamiento o camaras frigorificas

e Rechazado por el mercado e Manipulacién brusca de productos en la carga y descarga

e Incapaz de llegar al mercado e Malas condiciones durante el transporte

e No se vende por su calidad o e Demoras en muelles o en la inspeccién aduanera

calibre
e Deterioro
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ETAPA CAUSAS FACTORES

PROCESADO e Derrame e Contaminacién de la linea de procesado
e Recorte durante el procesado e Errores en el proceso que provocan defectos
e Rechazado por el mercado e Empaque inapropiado

e Especificaciones del producto (por ejemplo, calibre, estandares cosméticos)

DISTRIBUCION Y e Recuperacién de producto
MERCADO e Cocinado incorrectamente e Reposicidn regular de existencias que lleva a los consumidores a elegir los
e Alimento cocinado, pero no productos mas recientes
consumido e Alimentos preparados, pero no servidos
e Dafios cosméticos e Tamafo de porciones/empaques demasiado grande
e Deterioro e Fallos en la prevision de la demanda
e Excedida fecha de consumo e Falta de un sistema de donacién de alimentos

preferente/caducidad

CONSUMO e Recuperacién de producto
e Cocinado incorrectamente e Empaques grandes con mas de lo que el consumidor utiliza
e Alimento cocinado, pero no e Planificacién inadecuada antes de comprar
consumido e Confusién con las etiquetas de fecha de los empaques
e Dafios cosméticos e Falta de conocimientos culinarios
e Deterioro e Almacenamiento inadecuado
e Excedida fecha de consumo e Almacenamiento deficiente de los alimentos

preferente/caducidad

ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES REFERENCIA EN FLWARS?
Evaluar la Las organizaciones deben evaluar e informar del grado de incertidumbre en la pérdida 'y Parte Ill: Otros requisitos y
incertidumbre desperdicio alimentarios calculados. Este grado de incertidumbre describe la diferencia recomendaciones, seccién 9:

probable entre la pérdida y desperdicio alimentarios estimados cuantificados y la magnitud | Evaluar la incertidumbre
real de la pérdida y desperdicio alimentarios.
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PASO ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES ‘ REFERENCIA EN FLWARS?
Realizar una revision || 35 organizaciones deben realizar una revision para verificar los resultados antes de Parte Ill: Otros requisitos y
para \{erlflcar la _ | reportar pablicamente la pérdida y desperdicio alimentarios. Puede suponer una revision | recomendaciones, seccion
exactitud y coherencia | 5o pares, el establecimiento de procedimientos de verificacion, la realizacion de una 12: Revisién y verificacion
de los resultados validacion, la implementacién de procedimientos de verificacién y control de calidad y la

realizacién de una auditoria. Esta revision puede ser realizada de forma interna o externa
por terceros competentes. Los verificadores deberian ser independientes del proceso de
inventario e informe de la pérdida y desperdicio alimentarios y no tener conflictos de

intereses.
Reportar el inventario || 5 tabla 5 describe los elementos que deben incluirse en el informe del inventario de Parte IlI: Otros requisitos y
de PDA pérdida y desperdicio alimentarios. recomendaciones, seccién

13: Informes

TABLA 6: RESUMEN DE LOS ELEMENTOS QUE DEBEN INCLUIRSE EN EL INFORME DEL INVENTARIO DE PDA?

SECCION DE LOS INFORMES ELEMENTOS QUE DEBEN INCLUIRSE

Informacidn general e Nombre de la entidad de la que se informa
¢ Informacion de contacto
e Launidad de cuantificacion (expresada en peso)
e Fechade elaboracion del inventario
e Parainventarios posteriores, un enlace a los informes de inventarios anteriores y una descripcién de
cualquier cambio metodolégico.

Alcance e Periodo (incluidas las fechas de inicio y fin)
e Tipo de material (alimento, partes no comestibles asociadas o ambos)
o Silos alimentos o las partes no comestibles asociadas eliminadas de la cadena alimentaria se
contabilizan por separado:
» Fuentes o marcos empleados para categorizar un material como alimento o como parte no
comestible (incluidos los supuestos aplicados para definir si el material estaba o no
«destinado» al consumo humano)
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SECCION DE LOS INFORMES ELEMENTOS QUE DEBEN INCLUIRSE

Resultado del inventario

Decidir cmo cuantificar la
PDA

Recopilacién de datos, calculo
y analisis

Evaluar la incertidumbre

FSSC 22000 Version 6 | Septiembre de 2023

» Enfoque empleado para calcular las cantidades separadas y, si procede, todos los factores
de conversion empleados y sus fuentes
e Destinos y rutas (las rutas solo son necesarias si se desconoce el destino)
e Limites, a saber, categorias de alimentos, etapas del ciclo de vida, geografia, organizacién (incluida la fuente
de la clasificacién empleada)

Confirmacién de lo siguiente:

e Exclusion del empaque y cualquier otro material no PDA (y su peso)

e Peso declarado de la PDA que refleja el estado en el que se generd, es decir, antes de agregar agua o antes
de reducir el peso intrinseco de agua de la PDA

e Exclusiéon de las pérdidas precosecha

Describir los enfoques seguidos si fue necesario realizar calculos para separar el peso de los materiales de PDA
de los que no lo son, o para estimar el peso original de la PDA.

Cantidad total de produccion (en una unidad de cuantificacién definida)

Cantidad total de PDA (en una unidad de cuantificacion definida)

La cantidad desglosada por:

e Tipo de material (total de «alimentos y partes no comestibles asociadas», o por separado por tipo de
material)
e Destino (si se conoce) o PDA total por ruta, si se desconoce el destino.

Describir los métodos de cuantificacién empleados. Si se utilizan estudios o datos existentes, identificar la
fuentey el alcance.

Si se lleva a cabo un muestreo con extrapolacién de los datos, describir el enfoque y los calculos empleados, asi
como el periodo durante el cual se recopilaron los datos de las muestras (incluidas las fechas de inicio y fin).

Proporcionar una descripcion cualitativa y/o una evaluacion cuantitativa de la incertidumbre en torno a los
resultados del inventario de PDA.
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SECCION DE LOS INFORMES ELEMENTOS QUE DEBEN INCLUIRSE

Si se realiza una verificacion Redactar una declaracién de verificacion que contenga:

e Silaverificacion fue propia o por terceros

e Eldictamen de la verificacién

e Unresumen del proceso de verificacion

e Las competencias pertinentes de los proveedores de verificacién
e Una explicacién de cualquier potencial conflicto de intereses

Sise hace un seguimientode ¢ Afio de referencia

la cantidad de PDA en el e Alcance de la meta (si procede, incluir la meta de reduccion y la fecha de finalizacién) y si se realizara un
tiempo y se marca una meta seguimiento a lo largo del tiempo de todos los resultados del inventario de PDA o solo de algunos. Si solo
de reduccion se hace un seguimiento de algunos de los resultados del inventario, explicar por qué.

e Recalculo del inventario base de PDA cuando se produzcan cambios significativos en el método de
cuantificacion o en los supuestos.

PASO ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES REFERENCIA EN FLWARS?

Establecer una meta |Las organizaciones deben seleccionar un afio de referencia, monitorear el desempefio | Parte Ill: Otros requisitos y
y su seguimiento en |y realizar los ajustes necesarios en el calculo del afio de referencia. recomendaciones, seccion 14:
el tiempo Fijacién de metas y seguimiento de

e Ahora que la organizacion ha determinado su inventario de pérdida y desperdicio ) i
los cambios en el tiempo

alimentarios, puede marcar una meta (objetivo) de reduccién de la pérdida 'y
desperdicio alimentarios. Para marcar esta meta, la organizacién debe:

o Elegir un afio de referencia. La cantidad de pérdida y desperdicio alimentarios
generados en el afio de referencia puede compararse con la cantidad
generada al final del periodo de la meta para determinar si se alcanzé la meta
o no.

o lIdentificar el alcance de la meta (preferiblemente, alineado con el alcance del
inventario).
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PASO ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES REFERENCIA EN FLWARS?

o Elegir una meta. Al decidir una meta, se debe tener en cuenta lo siguiente:

= Tipo de meta: meta absoluta (cantidad especifica, por ejemplo, reducir la
PDA en 15 000 toneladas de 2024 a 2030) frente a metas relativas
(comparacidon con otra métrica, por ejemplo, un gobierno nacional
establece la meta de reducir la PDA de 2030 en un 50 % per capita
respecto de los niveles de 2023).

»= Fecha de finalizacion de la meta: la fecha debe expresarse en la misma
unidad de tiempo que se empled para establecer el afio de referencia,
por ejemplo, un periodo de 12 meses. Las organizaciones deben
marcarse metas tanto a corto como a largo plazo.

» Nivel meta: marcado internamente o por una parte externa, por
ejemplo, un gobierno nacional o una asociacién sectorial.

o Monitoreo del desempefio con respecto a las metas: las organizaciones deben
desarrollar un plan de monitoreo de la PDA. Debe tomarse en cuenta lo

siguiente:
» Frecuencia de cuantificacion: como minimo al inicio y al final del periodo
de la meta.

» Garantizar la coherencia del alcance y reducir la incertidumbre mediante
la eleccion de un método de cuantificacidon que brinde un alto grado de
precision, aplicando un enfoque de muestreo sélido para minimizar las
incertidumbres.

» Garantizar la coherencia del método de cuantificacion.

o Recalcular la pérdiday desperdicio alimentarios del afio de referencia cuando
se produzcan cambios significativos, tales como cambios estructurales en la
organizacion, por ejemplo, fusiones; cambios en el alcance del inventario;
cambios en las metodologias de calculo, errores significativos identificados;
cambios en los limites; y cambios en los factores de conversion. Las
organizaciones también pueden establecer sus resultados del afio mas
reciente como su afio de referencia si el hacerlo no supone ningun conflicto
con sus objetivos o metas de reduccion.
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PASO ORIENTACION/DETALLES ADICIONALES REFERENCIA EN FLWARS?

Cuantificar y notificar el peso de los alimentos rescatados?

Si bien la norma de contabilizacion y reporte de pérdida y desperdicio alimentarios se centra en el material que ya no se encuentra en la cadena de
suministro de alimentos y, por tanto, los alimentos rescatados o transferidos de una parte a otra de la cadena de suministro quedan fuera del alcance
de esta norma, esta sigue incluyendo orientacion para cuantificar y reportar el peso de los alimentos rescatados. Consulte el Apéndice E de la norma
de contabilidad y reporte de pérdida y desperdicio alimentarios para obtener mas orientacion?.
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