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Kilavuz Dokiman: Ekipman Yoénetimi O FSSC 22000

1. AMAC

FSSC 22000 sertifikall kuruluslara gida gtivenligi yonetim sistemlerinde ekipman ydnetimini nasil
uygulayacaklari konusunda yardimci olacak Kilavuz Dokiman.

2. GiRiS
Ekipman ydnetimine iliskin FSSC 22000 ek gereksinimi 2.5.15, komisyonculuk ve ticarete iligkin Fll
alt kategorisi hari¢ tum gida zinciri kategorileri icin gecerlidir.

GFSI (v2020.1) uyarinca ekipmanin tanimi asagidaki gibidir:

GFSI'nin tanidigi kapsamlardo; gida, yem ve ambalaj malzemelerinin islenmesine ve perakende satisina
olanak saglayan gida depolama ve sunum (niteleri dahil olmak lizere gida, yem ve ambalaj
malzemelerini islemek ve perakende satmak ve icerik/ambalaj malzemelerini getirmek icin kullanilan
makineler, ekipmanlar(onlari birbirine baglamak icin gerekli parcalari ve bilesenleri ile isleyisleri icin
gerekli olan hizmetler ve araclar dahil) ile gida ve yem tasima sistemleri.

Sema kapsaminda yer alan ekipman yonetimi gereksinimi, satin alma asamasinda hijyenik
tasarimin dikkate alinmasini saglamak ve ayrica yeni ekipmanla ilgili risklerin veya mevcut
ekipmandaki degisikliklerin kurulusun GGYS'sinde dikkate alindigindan emin olmak icin dahil
edilmistir.

Hijyenik tasarim; gidanin mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel kontaminasyonunu artirma riskini en
aza indiren tasarimlardir. Ekipmanin temizlik, sanitasyon ve denetim sireclerine uygun ve
dayanikli oldugundan emin olunmasini saglar. EkKipmanin hijyenik tasarimi endustriye bagl olarak®
uygulanabilir olan durumlarda temizlik kimyasallarina maruziyet dahil olmak Uzere ekipmanin
yuksek sicaklk ve yiksek basingl yikamaya karsi dayanikl olmasini saglar.

Ekipmanlarin iyi hijyenik tasarimi, tuketilecek gidanin guvenligi Gzerinde énemli bir etkiye sahip
olabilir ve yanhs yapilmasi durumunda nihai GrUnleri tiketen insanlar ve imalat kuruluslarinin
marka bUutinlagu Uzerinde olumsuz etkiler yaratabilir.

Hijyenik tasarim ilkeleri sunlari igerir':

e Erisilebilirlik

e Temizlenebilirlik

« Tahliye edilebilirlik

e Malzeme uyumlulugu
e Ayrisma

e YUzeyve Geometri

EHEDG (Avrupa Hijyenik MUhendislik ve Tasarim Grubu), Avrupa Standardizasyon Komitesi (CE),
NAMI (Kuzey Amerika Et Enstitiist) ve 3-A SSI hijyenik ekipman tasarimiyla ilgili endistri destegi ve
kilavuzlugu saglayan kuruluslardan bazilaridir.

Bu kuruluslarin bazilarn (6r. EHEDG ve 3-A SSI) hijyenik tasarim hakkinda taninmis egitim
programlarina dayali egitim kurslari da sunmaktadir’.
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GFSI ayrica hijyenik ekipman tasarimini gida endustrisinde dnemli olarak nitelendirmektedir ve
KategoriJl ve JIl kuruluslar icin 6zel gereksinimlere sahiptir'. FSSC 22000 Semasi, Kategori 1 ve JIl'yi
kapsamasa da GFSI tarafindan hijyenik ekipman tasarimi icin tanimlanan bu gereksinimlerden
bazilari, kuruluslarin Ekipman Yonetimine iliskin 2.5.15 numarali FSSC 22000 Ek Gereksinimini
uygularken dikkate almasi gereken degerli bir bilgi kaynagidir.

3. KAPSAM

Bu FSSC 22000 Kilavuz dokimani; Fll hari¢, Tum Gida Zinciri Kategorileri icin Ekipman Yonetimine
iliskin 2.5.15 numarali FSSC 22000 Ek Gereksiniminin uygulanmasi konusunda pratik bilgi ve
rehberlik saglayacak bir gida endustrisi kilavuzu olarak hazirlanmistir.

4. FSSC 22000 SEMA GEREKSINIMLERI

Béliim 2 - Versiyon 6'ya gére denetlenecek kuruluslara iliskin gereksinimler

2.5.15 EKIiPMAN YONETIMi (FIl HARIC TUM GIDA ZiNCiRi KATEGORILERI)
ISO 22000:2018, madde 8.2.4'e ek olarak kurulus:

a) Hijyenik tasarim, gecerli yasal ve musteri gereksinimleri ve (ele alinan Urtn dahil)
ekipmanin kullanim amacini belirleyen dokimante edilmis bir satin alma sartnamesi
olusturulmahdir. Tedarikgi, kurulumdan 6nce satin alma sartnamesinin karsilandiginin
kanitini saglamalidir.

b) Yeni ekipmanlara ve/veya mevcut ekipmanlardaki tim degisikliklere iliskin riske dayali bir
degisiklik yonetimi prosesi olusturmali ve uygulamalidir. Bu proses, basarili devreye alma
kanitini icerecek sekilde yeterli dizeyde dokimante edilmelidir. Mevcut sistemler
Uzerindeki olasi etkiler degerlendiriimeli ve yeterli kontrol ©nlemleri belirlenip
uygulanmalidir.

5. UYGULAMAYA iLiSKIN KILAVUZ

5.1 GENEL KILAVUZ
FSSC 22000 Semasi baglaminda:

e Bu gereksinim, ekipmanda yapilan ve ekipmanin hijyenik tasarimini etkileyebilecek dnemli
degisikliklerle ilgilidir. Bir sigortanin veya yipranan bir konveyor bandin degistirilmesi gibi
bakimla ilgili faaliyetleri kapsamaz. ISO/TS 22002-1 madde 8.6 gibi sektore 6zgi ilgili OGP
standardinin bakim béliminde ele alinmaktadir. Ote yandan Uretimi hizlandirmak
amacityla mevcut bir hatta ilave konveyér bandi takilmasi gibi modifikasyonlar, mevcut
hattin tasariminin  gézden gecirilmesini gerektiren o6nemli bir degisiklik olarak
degerlendirilir ve bu nedenle hijyenik tasarim risk degerlendirmesinin yapilmasi gerekir.
Baska bir 6rnek olarak ekmek rulolarini sogutma hattindan ambalajlama makinesine
aktaran bir konveydr bandin altina paslanmaz celik bir tepsi yerlestirerek konveyor bandin
altinda Grdn kinntilarinin birikimini en aza indirmek verilebilir.

FSSC 22000 Versiyon 6 | Eylul 2023 3/12
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e Ekipman yonetimi gereksinimi, ekipmanda 6nemli degisikliklerin yapildigi durumlar
haricinde, mevcut ekipmani dogrudan etkilemez. Bu tarz durumlardaysa kurulusun,
herhangi bir tehlikeyi ve gida guvenligini ele almak icin yeterli kontrol dnlemlerinin
uygulandigindan emin olmak amaciyla surec ve sistem Uzerindeki etkiyi degerlendirmesi
gerekir,

e ikinci el ekipman satin alindiginda, “yeni” ekipman olarak addedilir. Bu nedenle kurulus,
satin alma sartnamesinin bir parcasi olarak hijyenik tasarimin dikkate alindigindan ve bu
maddenin gereksinimlerinin gecerlili§inden emin olmalidir.

e Mevcut ekipmanda 6nemli bir degisiklik yapilmadigi stirece kurulus mevcut ekipmanini bu
gereksinime gore degerlendirmek zorunda degildir ancak mevcut ekipmanla ilgili
tehlikelerin ve risklerin yine de ISO 22000:2018'in 8.5 numarali maddesinde belirtilen
tehlike analizi kapsaminda ele alinmasi gerektigine dikkat edilmesi nemlidir.

5.2 SATIN ALMA SARTNAMESI

Bir kurulus, 2.5.15 (a) uyarinca hijyenik tasarim, gecerli yasal ve musteri gereksinimleri ve (ele
alinan Urun dahil) ekipmanin kullanim amacini belirleyen bir dokiimante edilmis bir satin alma
sartnamesi olusturmalidir.

Ureticiden yeni satin alinan gida isleme ekipmanlarinin gelistiriimesi, kullanima gegirilmesi veya
devredilmesi sirasinda ihtiyaclara, kapasitelere ve kullanim amacina iliskin beklentilerin ve
yorumlarin net olmasi gida guvenligi ydnetimi acisindan 6nemlidir.

Gereksinim uyarinca kurulusun, ekipmani satin almadan dnce her bir ekipman parcasi i¢in bir satin
alma sartnamesini dokimante etmesi gerekmektedir. Bu sartnamede, siparis/imal edilen spesifik
ekipman turane iliskin hijyenik tasarim parametreleri ele alinmalidir.

Ele alinan drdn dahil olmak tzere ekipmanin kullanim amaci belirtilmelidir (6r. hamburger koftesi
ambalajlama makinesi veya misir cipsi fritézu gibi). Satin alma sartnamesini olusturmak igin
kurulus, ekipmanin kullanim amacini dikkate alan bir ekipman tasarimi risk degerlendirmesi, gida
glvenligi tehlike tanimlamasi ve degerlendirme (risk degerlendirmesi) gerceklestirmelidir.

Kullanim amaci 6grenildikten ve risk degerlendirmesinin sonucuna gére ambalajlanacak veya
Uretilecek Urdn turune iliskin riskler belirlendikten sonra gida guvenligini saglamak icin gereken
hijyenik tasarim ilkeleri, satin alma sartnamesine gére benimsenmeli/belirtiimelidir. Ozel misteri
ve yasal gereksinimlerinin oldugu durumlarda bunlarin satin alma sartnamesine de dahil edilmesi
gerekir,

Ekipmanin tasarimi, ekipmanin kullanim amacina uygun olmasini ve UrlGnin (potansiyel)
kontaminasyonunun en aza indiriimesini saglamalidir. Bu kapsamda, Urunlerin operatér
tarafindan elleclenmesini en aza indirmek icin hamburger koftesi olusturma hatti Uzerinde seffaf
kapaklar veya kizartma sureci gerceklesirken fritéziin agiip kapanmasini kontrol etmek/sinirlamak
icin arizaya karsi emniyetli bir kapak gibi 6zellikler kullanilabilir. Belirli bir endUstri icin taninan
hijyenik tasarim standartlari dikkate alinmalidir. Her yeni ekipman satin alimi planlamasinda,
sartname dokumante edilmeli ve uygulanmaldir.
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Kuruluslar satin alma sartnamesinde, ekipman ureticilerinin hijyenik tasarim yoluyla ortadan
kaldinlamayan herhangi bir gida guvenligi riski konusunda kurulusu bilgilendirmekle ve kurulusa
ilgili ekipmanin kullanim sinirlari dahilinde hijyenik ve guvenli calistirma icin gerekli bilgileri
kapsayan bir kullanim kilavuzu temin etmekle sorumlu olduguna dair bir gereksinime de yer
vermelidir. Bu, asagidakileri icermekle birlikte bunlarla sinirli degildir:

e Sinirlamalara ve operasyonel kullanima iliskin talimatlar

e Teknik dnlemlere iliskin talimatlar (6r. kontrol veya denetim cihazlari)
e Denetim, temizlik ve bakim amaciyla sékmeye iliskin talimatlar

e Temizleme talimatlar’

Mevcut ekipmanlarda ve hatta Sertifikali Kurulusun kendi muhendisleri veya bakim teknisyenleri
tarafindan 6zel olarak Uretilen ekipmanlarda yapilan degisiklikler icin Gida GUvenligi Ekibinde yer
alan farkli departmanlarin uzmanligindan faydalanilarak sartnameler yazilabilir veya sirketin kendi
personeli arasinda bu uzmanlik yoksa harici uzmanlardan yardim alinabilir.

Dikkate alinmasi gereken hususlar arasinda &rnegin ekipmanin yapiminda kullanilan
malzemelerin hijyenik tasarimi yer alabilir: kaynak yapilan yerlerde paslanmaz celik, purtzsiuz ve
kesintisiz kenarlar, Urin temas bolgesinde veya Ustunde baglanti elemanlarindan kacginilmasi,
kapall baglanti elemanlarinda birikintiyi 6nlemek icin keskin kivrimlar ve kdseler yerine borularin
ve kanallarin yuvarlatilmasi, ekipman parcasi ¢evresinde temizlik ve sanitasyonu kolaylastirmak
icin ayaklar/tekerlekler Gzerine monte edilmesi, derin temizlik amaciyla kolayca s6kulebilme.

Tedarikgi/imalatci ile satin alan kurulus arasinda hizmet duzeyi anlasmasi hazirlanmalidir.

Tedarikgi, 2.5.15 (a) uyarinca kurulumdan 6nce satin alma sartnamesinin karsilandigina dair kanit
saglamalidir.

Ekipman imalatgisi/tedarikgisi, musteri ve mevzuat gereklilikleri dahil olmak Uzere satin alma
sartnamelerinin ve burada belirtilen gereksinimlerin karsilandigina dair kanit sunmalidir. Ornegin
Ureticinin kilavuzu, satin alma sartnamesiyle karsilastirilabilir ve bu incelemenin kaniti kayitli
tutulabilir.

5.3 RISK BAZLI DEGISiKLIK YONETIMi SURECI

Kuruluslar, 2.5.15 (b) uyarinca yeni ekipmanlara ve/veya mevcut ekipmanlardaki tim degisikliklere
iliskin riske dayali bir degisiklik yonetimi sureci olusturmali ve uygulamalidir. Bu sireg, basarili
devreye alma kanitini icerecek sekilde yeterli dizeyde dokimante edilmelidir.

Degisiklik kontrolinin amaci degisiklikleri, gida guvenligi Uzerindeki etkilerini éngorecek ve
gbzden kacmayacak sekilde ve dogru azaltma eylemleri ile kontrol 6énlemlerinin uygulanacagi
sekilde ele almaktir.

Degisiklik kontroll, organizasyonun risk degerlendirmesi yapmasi, hijyenik tasarim ilkelerine
dayali olarak risk azaltiminin belirlenmesi ve degisikliklerin dokiimante edilmesinden olusur'. Gida
Guvenligi Ekibi, degisiklik yonetimi strecinin takip edilmesini saglamak i¢in ilgili yoneticilerin bu
gereksinimlerden haberdar olmasini saglamalidir.
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Kurulum ve devreye alma asamasi’:

e Kurulum: Kurulum sirasinda dogru ekipmanin teslim alindigini ve ekipmanin onaylanan
sartnameye gore kuruldugunu kontrol edin. Tedarikgilerin tesisinde énceden hazirlanmis
(montaji yapilmis ve/veya tahsis edilmis) ekipmanlar icin, satin alan kurulusa teslim
edilmeden ©nce satin alan kurulus, tedarik¢inin tesisinde bir fabrika kabul testi (FAT)
yapmalidir.

e Devreye alma: Kurulusun tesislerinde kurulumdan sonra ve kullanimdan &nce, gerekli
hijyenik performansi elde etmek icin satin alma sartnamesinde ve kullanim kilavuzunda
ayrintilari verilen tim fonksiyonel (operasyonel) parametreler ve spesifikasyonlar, sinirlar
ve toleranslarin karsilanabildigi dogrulanmalidir. Ekipman bilesenleri kurulusta kurulup
devreye alindiktan sonra yerinde bir tesis kabul testi (SAT) yapilmalidir. Bu test genellikle
fonksiyonel testleri icerir.

e Kurulus, yeni kurulan ekipmanin kilavuza gére tasarlandigi sekilde calistigini dogrulamak
icin bir validasyon c¢alismasi yapmalidir. Bu kapsama gida guvenligi, kalite ve
temizlenebilirlik hususlari ile temizlik validasyon faaliyetleri dahil edilmelidir. Validasyon,
ekipman yapiimadan énce baslatiimis ve planlanmis olabilir ve Gretimde planlanan veya
ongodrulen kullanim dikkate alinarak sureg kalifikasyonunun bir parcasi olarak
tamamlanmalidir.

Bu husus FSSC 22000 ek gereksiniminden ayri olmasina ragmen hijyenle ilgili performanslari
acisindan daha 6nce degerlendiriimemis olan mevcut ekipmanlarin, hijyenik tasarim risk
degerlendirmelerine tabi tutulmasi ve gecmis verilere dayall olarak geriye dénuk temizlik
validasyonu yapilmasi onerilir'. Bu baglamda, risk degerlendirmesine bagl olarak kurulus,
temizligin uygun olup olmadigini veya hijyenik ¢alismayi saglamak icin temizlik programinda
degisiklik yapilmasi gerekip gerekmedigini belirlemek amaciyla hentiz yapmamissa ekipmanin
temizlik validasyonunu yapmahdir.

Ekipman degisikliklerinin yonetimiyle ilgili bu gereksinimi uygularken 1SO 22000:2018'in 6.3
numarali maddesi dikkate alinmaldir. Kuruluslar, ekipmanlar icin risk bazlh degisiklik yonetimi
surecini, GGYS'nin bir pargasi olarak halihazirda yurtrltkte olan degisiklik ydnetimi strecine dahil
etmelidir. Degisiklik, muhafaza edilen kanitlar icin madde 6.3'Un gereksinimleri dikkate alinarak
mevcut slrece gore doktiimante edilmelidir.

Dokumante edilmis bir degisiklik 6zeti rnegi, mal sahibinin/talep sahibinin belirtiimesini; kurulum
ve/veya devreye alma icin son tarih veya hedef tarihi; personel, zaman ve sermaye giderleri
acisindan devreye alma icin gerekli kaynaklari ve (devam etmekte veya tamamlandi seklindeki)
durumu da igerebilir. Ekip, tamamlanana dek degisiklik incelemesinin ilerlemesini kolaylastirmak
maksadiyla bir gdzden gecirme toplantisi yapmalidir.

2.5.15 (b) uyarinca mevcut sistemler Gzerindeki olasi etkiler degerlendirilmeli ve yeterli kontrol
onlemleri belirlenip uygulanmalidir.

Kurulus, ekipmanlardaki  degisikliklerin/modifikasyonlarin  etkisini degerlendirmeli ve
ekipmanlardaki degisikligin tehlike analizinde tespit edilen mevcut tehlikelerle ilgili riskte degisiklik
veya artisa yol acip agmadigini ya da yeni tehlikelerin ortaya cikip ¢itkmadigini belirlemelidir. Boyle
bir durumda, kurulug mevcut kontrol &nlemlerini degerlendirmeli ve gerekiyorsa bunlari
degistirmeli (Or. izleme sikhgini artirmak) veya ek kontrol dnlemleri olusturmalidir.
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Ekipmanda degisiklik yapilmasi planlaniyorsa kurulus asagidakileri (uygulanabilir ise)
gerceklestirmeye calismahdir:

Tehlike analizini guincelleyin.

Temizlik ve sanitasyon programini guincelleyin (prosedurler, temizlik programlari, kayitlar
gibi). Dis kaynakli hizmetlerin gerekli olup olmadigini veya temizlik ve sanitasyonun dabhili
olarak yapilip yapilamayacagini belirleyin.

Bakim programini gtincelleyin (prosedurler, bakim programlari, ekipman kontrolleri gibi)
ve dis kaynakl hizmetlerin gerekli olup olmadigini veya bakim ve servisin dahili olarak
yapilip yapilamayacagini belirleyin.

Gerekirse Uretim kayitlarini giincelleyin.

Cevresel izleme programini gézden gecirin ve guncelleyin.

Varsa alerjen yonetimi programini gézden gegirin ve gtncelleyin.

Egitim programini gbzden gecirip guncelleyin ve ilgili personele guncellenmis prosedurler
konusunda egitim verin.

Diger ilgili dogrulama faaliyetlerini glincelleyin.

Ekipmanda ariza veya hatal ¢calisma yasanmasi durumunda ek kaynaklara ihtiyag¢ olup
olmadigini ve bunlarin mevcut olup olmadigini belirleyin.
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5.4 EKKILAVUZ

GFSl ile birlikte EHEDG Teknik Dokimanina' gore, bu ek gereksinimi uygularken izlenecek adimlar
asagida verilmistir:

Unsur Uygulamaya iliskin kilavuz

Hijyenik tasarim

Nt Yeni ekipmanin hijyenik tasarimini degerlendirmek ve risk
slreci

degerlendirmesini gerceklestirmek icin ¢ok disiplinli bir ekip
olusturun. Ekip asagidaki konularda yetkin olmaldir:

o Mikrobiyoloji ve alerjen uzmanligl dahil olmak Uzere gida
guvenligi ve kalitesi.

o Ekipman ve tesisler icin hijyenik tasarim gereksinimleri ve

ilkeleri

Hijyenik muhendislik/bakim

Uriin ve suirec gereksinimleri ve kosullar

Hijyenik tasarimi etkileyebilecek operasyonel ve fonksiyonel

hususlar (6r. temizleme yéntemi, calisma kosullari, gelecekteki

olasi uygulamalar vb.)

Teknik muhendislik cizimlerinin ve PI&D'nin yorumlanmasi

Yasal gereksinimler ve endustri standartlar

Tehlike analizi ve risk degerlendirme yéntemleri

Temizlik ve dezenfeksiyon

o O O O

e Tasarim konseptinden insaat, satin almaya ve ekipmanin amaglanan
Omrundn sonuna kadar kullanimina kadar ekipmanin yasam dongusu
boyunca hijyenik tasarimini ve uygunlugunu degerlendirin.

EHEDG Teknik Dokumani; tasarim asamasi, kurulum ve devreye alma
asamas! ve operasyonel kullanim dahil olmak Uzere ekipmanin yasam
dongusu degerlendirmesiyle ilgili olarak hijyenik tasarimla ilgili faaliyetler
hakkinda daha fazla ayrinti saglar.

Satin alma sartnamesinin bir parcasi olarak kurulus, tedarikginin
ekipmanin hijyenik tasarim kriterlerine uygun oldugunu ve yetkili
Belgelendirme Kuruluslari tarafindan ytrttilen taninmis standartlara (6r.
EHEDG prosedurleri) gére belgelendirme yoluyla temizlemeye
uygunlugunu teyit etmesini talep edebilir.

Ayrica tedarikgi, hijyenik tasarimi ISO 14159 ve/veya EN 1672-2
gereksinimlerine gore degerlendirmelidir.
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Unsur Uygulamaya iliskin kilavuz

Risk

- ] .o Yeniekipmanlarda gida guvenligi tehlikelerine iliskin dokimante
degerlendirmesi

edilmis bir hijyenik tasarim risk degerlendirmesi yapin. Bu risk
degerlendirmesi, kullanim amacini, gida givenligi tehlikesinin tespitini
ve degerlendiriimesini (risk degerlendirmesi) ele almalidir.

o Hijyenik tasarim risk degerlendirmesi, uygulamaya 6zeldir (6r.
Urun, proses, prosedurler, konum) ve diger mevcut risk
degerlendirmeleri icin tamamlayici olarak gorulebilir.

o Kullanim amaci; Urtin ve proses gereksinimleri, calistirma modlari,
temizlik prosesleri, son kullanicilar gibi unsurlara gore belirlenir.

o Operasyonel kullanim sirasinda dikkate alinmasi ve kontrol
edilmesi gereken gida guvenligi tehlikeleri (biyolojik, kimyasal,
fiziksel) ve kontaminasyon mekanizmalari (giris, birikme,
blytume).

o Degerlendirmede (risk degerlendirmesinde), gida glivenligi
tehlikesinin ciddiyeti veya etkisi ve gida glvenligi tehlikesinin
meydana gelme olasiligl dikkate alinir.

o Hijyenik tasarim ilkeleri, tehlikeleri ortadan kaldirmak veya azaltmak
ve tespit edilen riskleri azaltmak veya ortadan kaldirmak icin kullanilir.

e Ekipmanda, Urtinde veya proseste bir degisiklik yapildiginda veya
baska tehlikeler ortaya ¢iktiginda hijyenik tasarim risk
degerlendirmesini gozden gecirin. Ayrica gecerli yasa ve
yonetmeliklerde tanimlandigi sekilde minimum siklikta gézden
gecirme yapilmasi dnerilir.

EHEDG, yeni ve mevcut ekipmanlar icin kullanilabilecek bir hijyenik tasarim
risk yénetimi kilavuzu olusturmustur.

Kullanim amaci o g .
e Yeni ekipmanin satin alinmasina iliskin bir sartname olarak ekipmanin

kullanim amacini aciklayin.
e Kullanim amaci belirlenirken asagidaki hususlar dikkate alinmalidir:
o Urin
Proses
Calistirma modlari
Temizlik
Deger zinciri
Son kullanicilarin zafiyeti
Makine kullanicilari
Yasam dongusu
Cevre
Yasalar ve diizenlemeler

0O O 0O 0O 0O 0O 0O 0 O

Dikkate alinmasi gereken bu unsurlara iliskin daha fazla kilavuzluk icin
EHEDG Teknik Dokiimanina bakin.
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Kilavuz Dokiman: Ekipman Yoénetimi O FSSC 22000

Unsur Uygulamaya iliskin kilavuz

AUVOLGEEEIT Hijyenik tasarim ilkeleri; biyolojik, kimyasal ve fiziksel gida gtivenligi

e tehlikelerinin yani sira Urun kalitesi Gzerindeki olumsuz etkileri ortadan
kaldirmak, azaltmak veya hafifletmek icin kullanilan temel tasarim
hususlari ve yéntemleridir. Kuruluslar uygun hijyenik tasarim ilkelerini
benimsemelidir, or.:

e Ekipmanlar, tim temizleme hedeflerini karsilayacak sekilde
temizlenebilir bir tasarima sahip olmalidir.

e Ekipmanlar kullanim amaclarina uygun olarak (mikroorganizmalar,
hasereler ve bunlarin barinmasi icin) uygun biyime kosullarindan
kaginacak sekilde tasarlanmali ve yapilmalidir.

e Ekipmanlar, kullanim amaglarina uygun olarak kontaminasyonu
Onleyecek sekilde tasarlanmalidir.

e llgili olan durumlarda ekipman tasarimi ve yapimi icin taninmis
hijyenik tasarim standartlarina/kilavuzlarina basvurulmalidir.

e Gida elle¢lenen tesislerde yeni ekipmanlarin kurulumu igin uygun
hijyenik tasarim ilkeleri benimsenmelidir.

e Ekipmanlarin kullanim amacina uygun olarak hijyenik
performanslarinin korunmasini saglamak icin hijyenik tasarim ilkeleri
benimsenmelidir.

e Ekipman yapimi, satin alimi ve kurulumunun ardindan hijyenik tasarim
risk degerlendirmesinde tespit edilmis her tirll kalan gida guvenligi
risklerini azaltmak icin uygun énlemler (sikliklariyla birlikte) belirtiimeli,
uygun sekilde baslatiimali ve dokiimante edilmelidir.

EHEDG Teknik Doktimani’, bu hijyenik tasarim ilkeleri hakkinda daha fazla

ayrinti saglar.

Mevzuat

Ekipmanin hijyenik tasarimi konusunda ekipmanin kuruldugu tlkede riayet
edilmesi gereken herhangi bir yasal gereksinim olup olmadigini belirleyin.

SN Yeni satin alinan ekipmanin hijyenik tasarim sartnamesini karsilamasini

tedariksi saglayacak bir prosedur olusturun, uygulayin ve bu prosedurin
performansi . G oo
surekliligini saglayin.
$?g'§t',kh,k Ekipmanin hijyenik tasarimi Gzerindeki herhangi bir degisikligin/
onetimt iyilestirmenin etkilerini degerlendirmek icin degisiklik kontroll yapin ve
dokumante edin.
Uriin

Satin alma ve kurulumun ardindan ekipmanin, gida islemede
kullanilmadan énce kurulus tarafindan temizlenmesini/devreye
alinmasini saglayacak prosedurler olusturun. Kuruluslar, herhangi bir
gida Uretimine baslamadan 6nce yapilan temizligin etkinligini
dogrulamahdir. Temizlik kaydedilmeli ve dogrulanmaldir.

kontaminasyonu
riski ve ayrisma
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Unsur Uygulamaya iliskin kilavuz

Egitim Asagidakileri saglamak icin prosedurler olusturun, uygulayin ve bu

prosedurlerin surekliligini saglayin:

e Binave ekipmanlaricin degerlendirme, sartname olusturma,
satin alma, bakim ve hijyenik tasarim sireglerinde yer alan tim
calisanlar ve yukleniciler, gérevlerine uygun hijyenik tasarim
ilkeleri ve ekipmanin kullanim amacina yoénelik hijyenik tasarim
gereksinimleri konusunda egitim almistir.

e Gida islenen bir tesiste ekipman kurulumunda gorev alan tum
calisanlar ve yukleniciler, gorevlerine uygun gida guvenligi ilkeleri
konusunda egitim almistir.

VRl Uretilen ekipmanlar, ekipmanlarda gida giivenligini etkileyebilecek

kontaminasyonu 6nleyecek sekilde saklanmali ve nihai musteriye
tasinmahdir.

6. DENETCILERE ILISKIN KILAVUZ

Asagida bir denetcinin 2.5.15 numarali FSSC Ek Gereksinimini degerlendirmek icin kullanabilecegi
sorularin kapsamli olmayan bir listesi yer almaktadir:

e Tum yeniekipmanlar icin satin alma gereksinimleri belirlenmis ve biliniyor mu?

e Ekipmanin hijyenik tasarimini ve basarili devreye almayi dogrulamak icin incelenmek Uzere
satin alma sartnameleri, devreye alma raporlari, ekipman kullanim kilavuzlan,
belgelendirme dokimanlari gibi destekleyici dokimanlar mevcut mu?

e Ekipmanin hijyenik tasarimini, elleglenen Uurunleri ve yasal gereksinimleri/musteri
gereksinimlerini karsiliyor mu?

¢ Kullanim amaci agik¢a tanimlanmis ve ekipmanla ilgili riskler belirlenmis mi?

e Yeni ekipman veya mevcut ekipmandaki degisiklikler icin risk bazli bir degisiklik yonetimi
sureci olusturuldu mu?

e Ekipmanda yapilan degisikliklere gére GGYS'de ilgili glincellemeler yapildi mi? Ornegin,
temizlik ve bakim programlari gincellendi mi? Cevresel izleme programi guincellendi mi?
Egitime dair kanit mevcut mu?
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